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Wie zijn wij

Bekroning
de kroon op ons werk
betekent tevreden gasten
uitmuntende gezelligheid en een
gerieflijke morgen, middag of avond
een bijzondere ontvangst
zoals een bekroning betaamt...

Voor (h)eerlijke lunches en diners!

Centraal gelegen, op een super locatie aan de markt in Sittard, ligt De Kroon, Wine & Dine. De
uitstraling van buiten, maakt een bewuste vertaalslag naar binnen. Warm en gastvrij maken gasten
hun opwachting in het restaurant, waar vakmanschap hoogtij viert...

Het interieur alleen al spreekt boekdelen, laat staan de kookkunsten van chefkok Roger Zelissen. De
traditionele en eigentijdse stijl, vindt u overal in terug. Elegant en met uiterst zorgvuldig gekozen
nuances, zorgen wij ervoor dat onze gasten met smaak kunnen tafelen.

Passie voor koken > van schets tot compositie

Roger Zelissen prepareert samen met zijn witte brigade, iedere middag en avond spectaculaire
menu’s van de kaart. Met bezieling voor het vak en passie voor het koken, laat hij de culinaire
liefhebbers proeven. leder menu wordt ambachtelijk geschetst. De kleur op het bord zorgt voor de
uiterlijke finesse. Mede door zijn gedrevenheid vioeien de heerlijkste gerechten voort uit zijn bruisende
en nieuwe ideeén.

Roger: “lIk heb altijd al een passie voor koken gehad. Ik ben bovendien altijd bezig met producten en
creatieve mogelijkheden. Wij gebruiken alleen dagverse producten, gerelateerd en uitgekozen naar
het seizoen. Ik voel, ik ruik, ik kijk. ledere dag weer vloeien nieuwe ideeén uit mijn hoofd, die
uiteindelijk eindigen op het bord. Ik let vooral ook op de compositie. Wij gaan alleen voor de hoogste
kwaliteit. Wanneer ik een goede avond heb? Als gasten tevreden huiswaarts gaan. Als ze hebben
genoten van de middag of avond. Dat is mijn feestje...”

Een pure en eerlijke keuken

Eigenaren Jean-Paul en Jolanda Hameleers: "wij bieden een keuken met een eigen art of style". Wij
voeren een Franse, moderne keuken met een knipoog naar de nieuwe tijd. In de keuken worden de
gerechten op een ambachtelijke manier bereid... De kaart omschrijft wat onze gasten proeven, op een
eerlijke manier. En daar zijn we uiterst trots op. Een middag of avond proeven van de culinaire
geneugten betekent genieten en beleven...

Wij zorgen graag voor een bijzondere ontvangst, zoals een bekroning betaamt...”

De Kroon, Wine & Dine, een bekroning op het goede leven...



Menukaart

Proeft u eens:

In een gezellige, intieme sfeer, proeft u de licht Bourgondische gerechten van de kaart. De Franse
keuken biedt gerechten met een modern tintje. Door het culinaire vakmanschap van Roger Zelissen,
brengt iedere keuze een smaaksensatie teweeg.

Kies, geniet en proef...

Salade van halve kreeft met asperges en een basilicumdressing

*kk

Gegrilde Noordzeetongfilet met gekarameliseerde asperges en een saus van asperges

*kk

Lamskroon met asperges en gegaarde Rosevalaardappeltjes uit de oven met een saus op basis van
Provencaalse kruiden

*kk

Zomerkoninkjes met verse mint en overgoten door Marie Brizard

3-gangen (vg-hg-ng) 39,50
4- gangen (hele menu) 49,50

Download hieronder onze menukaart

Wine & Dine menukaart

Wine & Dine nagerechten

Wine & Dine wijnkaart

Met een "kroonjuweel” geeft u een mooi en origineel kado. Een "kroonjuweel” is een kadobon
waarvan u de waarde zelf bepaallt.

Wijnen
Wijnen met een gerijpt karakter; geslaagde wijnproeverijen!

In de maanden, mei en juni worden er wederom wijn proef avonden georganiseerd. Vele
uiteenlopende wijnregio’s komen aan bod. Van de klassieke wijnen tot de Nieuwe Wereld worden
gepresenteerd. De proeverij vindt plaats in De Kroon Wine & Dine. U krijgt deze heerlijke wijnen

geserveerd tijdens een diner met bijpassende gerechten.
Informeer naar de data van deze wijnproeverijen.

Download hier onze wijnkaart

Wine & Dine wijnkaart

Reserveert u eens een fenomenaal en sfeervol Wine & Dine wijnproef-arrangement



info@dekroonsittard.nl

Arrangementen

Onze seizoensarrangementen zorgen voor een sublieme smaaksensatie. De dagverse ingrediénten
worden met zorg gekozen en ambachtelijk bereid. Laat u zich eens culinair verrassen en schuif een
keertje bij ons aan! Onze kroonjuwelen doen hun werk.

Aspergefestijn

Proef van het witte goud, met een fris karakter. Alleen de beste kwaliteit wordt in de gerechten
verpakt en geprepareerd tot hemelse lekkernijen.

Wij zetten graag de asperges op de kaart!
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Salade van halve kreeft met asperges en een basilicumdressing

*kk

Gegrilde Noordzeetongfilet met gekarameliseerde asperges en een saus van asperges

*kk

Lamskroon met asperges en gegaarde Rosevalaardappeltjes uit de oven met een saus op basis van
Provencaalse kruiden

*kk

Zomerkoninkjes met verse mint en overgoten door Marie Brizard

3-gangen (vg-hg-ng) 39,50
4- gangen (hele menu) 49,50

Met een "kroonjuweel" geeft u een mooi en origineel kado. Een "kroonjuweel" is een kadobon waarvan
u de waarde zelf bepaalt.

Zakelijk

Voor een zakelijke businesslunch kunt u uiteraard bij ons terecht
We hebben speciaal hiervoor een zakenlunch arrangement samengesteld, bestaande uit:

voorgerecht,
hoofdgerecht,
koffie/ thee en een uitrijkaart van de Odaparking

voor € 37,50 p.p.
Wij informeren u graag!

info@dekroonsittard.nl

Download hier de routebeschrijving tot aan de Odaparking

Routebeschrijving Nederlands




Routediscription English

Openingstijden
Onze openingstijden zijn als volgt:

Maandag 12.00 - 14.00 lunch en 17.00 diner
Dinsdag 12.00 - 14.00 lunch en 17.00 diner
Woensdag 12.00 - 14.00 lunch en 17.00 diner
Donderdag 12.00 - 14.00 lunch en 17.00 diner
Vrijdag 12.00 - 14.00 lunch en 17.00 diner
Zaterdag 17.00 diner
Zondag 14.00 doorlopend

Reserveren

U kunt reserveren via

mail info@dekroonsittard.nl
of telefonisch 046-4587241

Links
http://www.hoteldelimbourg.nl Hotel de Limbourg onze zusteronderneming
http://www.flamant.com Leverancier interieur
http://www.verbunt.nl Onze wijnleverancier
http://www.bodegasalentein.com Onze wijnleverancier

http://www.reclamebureaumagenta.nl Ons reclamebureau

http://www.blanchedael.nl Onze koffieleverancier

http://www.puntjeopdei.com Onze interieur styliste

Nieuwsbrief



Ja, ik blijf graag op de hoogte van restaurant De Kroon Wine & Dine en ontvang graag de nieuwsbrief.

laatste nieuwsbrief

Wilt u zich aanmelden voor onze nieuwsbrief, klik dan op onderstaande link

aanmelden nieuwsbrief

Indien u zich wenst af te melden, klik dan op onderstaande link

afmelden nieuwsbrief

Vacatures

Binnenkort verschijnen hier de vacatures.

Contact

DE KROON WINE & DINE

Markt 21 - 22 Sittard, T. 046-458.7241
E-mail info@dekroonsittard.nl | www.dekroonsittard.nl

Download hier de routebeschrijving tot aan de Odaparking

Routebeschrijving Nederlands

Routediscription English




